
30名様ごとに1名様無料（最大5名様まで）1

宴席時間30分延長（通常120分⇒150分）2

※5アイテム内容：焼酎、赤白ワイン、炭酸飲料（ジンジャーエール・コーラ）、
   ノンアルコールカクテル（ピーチ・ライチ）、ノンアルコールビール

乾杯用スパークリング又はフリードリンク内容5アイテム追加3

神戸港の眩い景色や煌びやかな夜景を眺めながら、お世話になった方々とともに過ごす限定プラン。

開放感のあるバルコニー付きの宴会場などで、充実したお料理やデザートを楽しむ唯一無二の時間をご提案いたします。

日頃なかなか伝えられない感謝の気持ちを込めた、ずっと思い出に残る素敵なひとときをどうぞ。

ご 予算・ご 人数に応じてプランを作成させていただくことも可能です。

プラン内容  ［お料理+フリードリンク+会場使用料＋有線マイク2本］

デザート充実のブッフェ料理 ［着席/立食］ フリードリンク

プラン
B

プラン
A

お一人様  ¥ 1 1 , 0 0 0 お一人様  ¥ 9 , 5 0 0
フランス料理 フリードリンク

プラン
C

お一人様  ¥ 8 , 0 0 0
カジュアルブッフェ料理 ［着席/立食］ フリードリンク

スペシャルチョイス特典 1～3からお一つお選びください。

PA RT Y P L A N
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KOBE MER IKEN PARK OR IENTAL  HOTEL

謝恩会プラン
GRADUATION PART Y PLAN

2 0 2 5 . 2 . 1 s a t     3 . 3 1 m o n

スペシャルチョイス特典

スペシャルチョイス特典

スペシャルチョイス特典

※料金は税金・サービス料・室料込です　※30名様以上でご利用ください　※ご利用時間は2時間とさせていただきます　※写真はイメージです



神戸メリケンパークオリエンタルホテル 〒650-0042 神戸市中央区波止場町5-6

PA RT Y P L A N

※旬の食材を使用しておりますので、料理内容を変更することがございます。　※特に明記されていない料金は税金・サービス料・室料込です。
※詳しい料理内容についてはスタッフにおたずねください。　※30名様以上でご利用ください。　※写真はイメージです。

●ビール　●ウイスキー　●梅酒　●カクテル（カシス・ジン・ウォッカ）　●ソフトドリンク（ウーロン茶・オレンジジュース・アップルジュース）

F R E E  D R I N K  5種

下記プランからお選びください。

GRADUATION PART Y PLAN
［謝恩会プラン］プラン内容

お一人様  ¥11,000（フリードリンク付）

◆フランス料理
・ハモンセラーノ・チーズ・果実
・サーモンと小海老のクスクス ビーツのソース
・季節のポタージュスープ
・白身魚のオーブン焼き ハーブソース
・牛ロース肉のロースト（熟成旨み加工牛） ガーリック風味のエスパニョールソース
・ガトーショコラとバニラのアイスクリーム
・コーヒー
・パン・バター

A
PLAN

お一人様  ¥9,500（フリードリンク付）

◆デザート充実のブッフェ料理 （着席・立食）B
PLAN

・ピンチョス[生ハムとクリームチーズ バルサミコ風味、パテドカンパーニュとピクルス]　・白身魚のフリット エスカベッシュ
・コーンチップとサルサ アボカドディップ　・豚しゃぶと春雨のエスニック風サラダ　・スモークサーモンと花野菜のキャロット風味
・トリュフ風味のポテトフライ　・飲茶3種　・小海老のフリットと根菜 黒酢あんかけ　・ボイル帆立貝とイカのスパイスロースト ヴィネガーソース
・ポークのトマト煮込み　・ビーフソテー 和風ソース（熟成旨み加工牛）　・季節のパスタ
・メリケンパークオリエンタルホテルのビーフカレー（国産米使用）
・デザート（ガトーショコラ/ストロベリーブラウニー/苺のミルクレープ/フィナンシェ/マンゴープリン/シトラスゼリー/カラフルマシュマロ/フルーツ）
・コーヒー

お一人様  ¥8,000（フリードリンク付）

◆カジュアルブッフェ料理 （着席・立食）C
PLAN

・ピンチョス[生ハムとクリームチーズ バルサミコ風味、一口カプレーゼ]　・白身魚のフリット エスカベッシュ
・コーンチップとサ ル サ 　・チョップドハムと春雨のエスニック風サラダ　・ほぐし鶏のシーザーサラダ　・トリュフ風味のポテトフライ
・飲茶2種　・鱈のフリットと根菜 黒酢あんかけ　・白身魚のロースト 香味野菜のヴィネガーソース　・鶏肉のオーブン焼き キノコソース
・ポークのトマト煮込み　・季節のパスタ　・鶏ごぼうピラフ　・デザート　・コーヒー

●フリードリンク内容に5アイテム追加
 　焼酎、赤白ワイン、炭酸飲料（ジンジャーエール・コーラ）、ノンアルコールカクテル（ピーチ・ライチ）、ノンアルコールビール＜プラン料金＋￥500＞
●30分延長＜プラン料金+￥700＞　●デザートブッフェ ボリュームアップ＜プラン料金＋￥2,000＞
●オリジナル記念品の作成（校章やメッセージなどオリジナルデザインを施した記念品やお菓子等）ご要望内容に応じて要相談
※時間帯等、詳細はお問い合わせくださいませ。

●桶寿司　1桶（10名分）　￥9,680～　　●シーフードの鉄板焼きの実演（2種）　￥2,420～
●卓上装花　1卓　￥3,300～　　●贈呈用花束　￥3,300～　　●シャトルバス送迎手配料金　1台　￥45,100～(１日2台限定)

O P T I O N

＜その他、集合写真やカラオケ機材、記念品や美容室（特別優遇あり）の手配など、お気軽にスタッフまでご相談ください。＞
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ご予約・お問合わせ／営業課（月～金 10：00～17：30 ※祝日を除く）　TEL.078-325-8119  www.kobe-orientalhotel .co.jp
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